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Tom kha kai
Medium spicy soup, contains chicken broth, mushroom broth,
coconut milk, ginger lemongrass puree, fresh chili pepper, garlic,
onion and fish sauce. Served with chicken breast,
mix of mushrooms, coriander and lime

Banana soup
Medium spicy soup, contains yellow curry paste, coconut milk
and vegetable broth. Served with cashew nuts,
fried banana, coriander and lime zest

Pad Thai
Rice noodles with sauteed vegetables, carrot, courgette,
onion, mix of peppers and nuts, prepared in a Ponzu sauce.
Served inside an omelette

Noodles with satay sauce
Rice noodles with vegetables, carrot, courgette, broccoli,
spring onion and satay sauce. Served with spring

Causa limena
with potato puree with piquillo pepper and lime juice and zest.
Stuffed with chicken, peas, carrot and mayonnaise. The dish is layered

Mango avocado salad
Salad with mango, avocado, kale, cucumber, corn,
chives and red pepper. With coriander dressing

Kimchi salad
Spicy salad with napa cabbage, carrot, courgette,
mix of peppers and spring onion. Kimchi sauce and lemon zest

Poke bowl
Steamed rice with salmon or tofu, avocado, edamame beans, mango,
pickle turnip, wakame, pickled cucumber, ginger and sesame.
Accompanied by soy sauce

vegetarian vegan



Shrimp tempura
Fried shrimps, marinated with a ginger puree,
chilli, garlic, and fish sauce with sweet chilli

Vegetable tempura
fried vegetables marinated in garlic,
salt, pepper and sweet chilli

Boiled edamame
boiled edamame with flower of salt and chilli flakes

Tiradito with aji Amarillo sauce
scallops with a spicy aji Amarillo dressing, cubed mango,
green tobiko and cappuccino leaves

Ceviche
traditional fish ceviche with ginger syrup, red grapefruit juice,
finely chopped mango and fresh chilli, finely chopped chives
and season oil. Served with atsina cress sprouts

Beef tataki
beef, marinated, fried onion, ginger, chives,
fresh coriander and teriyaki sauce
(sake, mirin, soy sauce, sugar)

Gyoza
traditional gyoza with minced pork. Steamed,
and then sauteed. Served with ponzu

Tai Nigiri

Sea bream

Sake Nigiri

Salmon

Unagi Nigiri

Smoked eel

Vegan roll
Fried roll in tempura with avocado, cucumber,
pickled turnip. Served with teriyaki sauce

Shrimp roll
Shrimp roll with cucumber, avocado, shrimp
and spicy mayonnaise. Orange tobiko on the outside
and shrimp pop corn

Tuna roll
Stuffed with tuna, pickled turnip and pumpkin.
Covered with tuna fillets and black tobiko



Desserts

Chocolate & Miso
chocolate mousse, with mango jelly,
red chilli and cookie crumble

Pina
caramelised pineapple, vanilla cream and black rum,
crumble, mint and lime ice cream



Tom kha kai
‘Hrua spicy couna, nepiexetl Cwpod and kotomnoulo, {opd pavitaptdy, yaia kapudag,
Tioupe 1¢iv(TEP AELOVOXOPTO , PPETKLA TUTEPLA TGIAL , OKOPOO Kal KPEUUUAL ETTONG
kat fish sauce. ZepPipete oTriBo¢ KOTOTIOUAO MiX paviTapla KOALavdpo Kat lime

2ouma pe pnavdva
Arua spicy coumna, meptéxetl ndota arnd yellow carry, yaia kapudag
kat Copod and Aaxavikd . ZepPipeTe pe Kacloug TnyavnTr pravava,
kdAlavdpo kat Euopa armo lime

Pad Thai
Rice noodles pe cwté Aayxavikd, kKapoTo KOAOKUBL, KpeUUdL,
TUMEPLEG MIX KAl PLOTIKIA, payeElpEpEVO oe odhToa Ponzu.
epPBipeTal peoa oe operéTa

Noodles with satay sauce
Noodles pe cdAtoa satay rice noodles pe Aayavikd kapdTo, KOAOKUOL,
HTTpOKOAO, PPETKO KPEUHUDL Kat odAToa satay.
2epPipeTe pe dpeoko KPEUUUDL KOALAVOPO Kat kimche couodput

Causa limena
He Toupg martdrag e rureptd piquillo kat yupo kat Euopa armo lime.
[ELLOUEVO E KOTOTIOUAO, apakd, KapoTo Kal paylovelda.
H doury Tou Tudtou Ba eival pe oTpwoeLg

ZaldTa pdvyko afokavro
Zahdra pe pavyko, apokavto, kale, ayyoupt, kaAaumokl,
OXLVOTIPACO Kal KOKKLVN TurepLd. Me dressing kdAlavdpou

ZaAata kimchi
Miké&vTikn calara pe Kweliko Adyavo, kKapdTo, KoOAokUBL, TUMEPLEG mMiX
Kal ppeoko Kpe UL Zaitoa kimcehi kat EUopa Aepovioy

Poke bowl
PUdL atpou pe colopd n tofu, afokavro, edamame pacoAla,
Havyko, peua TiikAa , wakame, ayyoupt riikAa T¢ivdTEP KAl COUCAL.
2uvodeUeTe e soy sauce dip.

XopTodayikod TiATo vegan



lapideg tempura
TNYavNTES YAPIOES, LAPIVAPLIOHEVEG [LE TTIOUPE aTto TCW(TEP,
ToiAL, oképdo kal fish sauce pe sweet chili

Aayavikd tempura
TNyavnTa Adaviké HLaplvapLopeva
pe okopdo alaTt rurépt kat sweet chilli

Bpaotd edamame
Bpaotd edamame pe avBo akatiou kat ToiAt flakes

Tiradito pe cdaAtoa aji Amarillo
XTEVIA HE TUKAvVTIKO dressing armo aji Amarillo kapé pavykou,
npdowo tobiko kat pUALa kamouToivo

Ceviche
napadootakos ceviche Paptou pe olpdmt T¢ivilep, XUHO amd KOKKIVA YKPETGPOUT,
PIAOKOUMEVO HAVYKO KAl PPETKO TOIAL, PIAOKOILUEVO CYXOLVOTIPACO
kaL season oil. ZepPipeTe pe dUTPEG amod atsina cress

Beef tataki
HOOYAPL, HAPLWVAPLOLEVO, TNYAVITO KPEMUUSL, TCIvTCEpP,
OXOWOTPACO, PPETKO KOALAVOPOo & cdAToa TeEPLyLdKL
(odke, pipty, ooyia, Caxapn)

Gyoza
[Mapadoolakn gyoza He Xolpvo KA.
MayelpeLEVO OTOV ATHO, KAL OTNV CUVEXELD OWTE.
2epPBipeTe pe ponzu

Tai Nigiri

Toumoupa

Sake Nigiri
PXeYNelUlele

Unagi Nigiri

Karviotd el

Vegan roll
TnyavnTo roll oe tempura pe aokdavto, ayyoupt,
TukAa and pePa. ZepPipete pe teriyaki sauce

Roll yapidag
Roll yapidag pe ayyoUpt, afokavto, yapida kat spicy mayo.
E€wTepikd mopToKAAL tobiko kal pop corn yapidag

Roll Tévou
YEMLOTA E TOVO, TTKAQ Ao pgPa kat kohokuba.
Me erukdAuyn dpAeTdkia Tovou Kat paupo tobiko



Emdopma

Chocolate y Miso
HoUG cokoAaTag, He CEAE AVYKO,
KOKKLVO TOIAL & KOMUATIA UTTLOKOTOU

Pina
KAPAMUEAWEVO avavd, KpEpa Pavilia pe Laupo pouLL,
crumble, maywto pévra & Aauu



Tom kha kai
Mittelscharfe Suppe, enthdlt Hihnerbrihe, Pilzbrihe, Kokosnussmilch,
Plree aus Ingwer und Zitronengras, frische Chilischoten, Knoblauch, Zwiebeln und
Fischsauce, zu Hahnchenbrust, verschiedenen Pilzen, Koriander und Limette

Bananensuppe
mittelscharfe Suppe, enthdlt gelbe Currypaste, Kokosnussmilch
und Gemusebrihe, dazu Cashews, gebratene Banane,
Koriander und Zitronenschale

Pad Thai
Reisnudeln mit sautierterm Gemuse, Mdhren,
Zucchini, Zwiebeln, verschiedene Paprika und NUsse,
angerichtet in Ponzu-Sauce, in Omelette serviert

Nudeln mit Satay-Sauce
Reisnudeln mit Gemuse, Méhren, Zucchini, Broccoli,
Frahlingszwiebeln und Satay-Sauce. Dazu Frihlingszwiebeln,
Koriander und Kimchi-Sesam

Causa limena
mit Kartoffelptree mit Pinquillo-Pfeffer und Limettensaft und -schale
gefullt mit Hahnchen, Erbsen, M&éhren und Mayonnaise, geschichtet

Mango-Avocado-Salat
Salat mit Mango, Avocado, Griinkohl, Gurken, Mais,
Schnittlauch, roter Paprika, mit Koriander-Dressing

Kimchi-Salat
scharfer Salat mit Chinakohl, Méhren, Zucchini, einer Mischung
von Paprika und Frihlingszwiebeln, Kimchi-Sauce und Zitronenschale

Poke-Schussel
geddmpfter Reis mit Lachs oder Tofu, Avocado, Edamame-Bohnen,
Mango, eingelegten Ruben, Wakame, eingelegte Gurken,
Ingwer und Sesam, dazu Sojasauce

vegetarisch vegan



Tempura mit Garnelen
gebratene Garnelen, mariniert in Ingwermus,
Chili, Knoblauch, und Fischsauce mit siBem Chili

Tempura mit GemuUse
gebratenes GemuUse, mariniert in Knoblauch,
Salz, Pfeffer und stiBem Chili

Gekochte Edamame-Bohnen
gekochte Edamame-Bohnen mit Salzbliten und Chiliflocken

Tiradito mit Aji-Amarilli-Sauce
Jacobsmuscheln in wirzigem Aji-Amarillo-Dressing,
gewdrfelte Mango, griiner Tobikokaviar und Cappuccino-Bl&tter

Ceviche
traditionelle Fisch-Ceviche mit Ingwer-Sirup, rotem Grapefruitsaft,
fein gehackter Mango und frischen Chilischoten,
fein gehacktem Schnittlauch und Gewdirzél. Dazu Atsina-Kressekeimlinge

Tataki mit Rindfleisch
Rindfleisch, mariniert, gebratene Zwiebeln, Ingwer,
Schnittlauch, Koriandergrin und Teriyaki-Sauce
(Sake, Reiswein, Sojasauce, Zucker)

Gyoza
traditionelles Gyoza mit Hackfleisch vom Schwein,
geddmpft und dann sautiert. Dazu Ponzu

Tai Nigiri

Dorade

Sake Nigiri

Lachs

Unagi Nigiri

gerducherter Aal

Vegane Rolle
frittierte Tempurarolle mit Avocado, Gurken,
eingelegten Ruben, Mit Teriyaki-Sauce

Garnelenrolle
Garnelenrolle mit Gurke, Avocado, Garnelen
und scharfer Mayonaise, gehullt in orangenen Tobikokaviar
und Garnelencracker

Tunfischrolle
gefullt mit Tunfisch, eingelegten Riben und Kurbis
unter Tunfischfilet und schwarzem Tobikokaviar



Nachspeisen

Schokolade und Miso
Schokoladenmousse mit Mangogelee,
rotem Chili und Keksbrésel

Pina
karamellisierte Ananas, Vanillesauce und schwarzer Rum,
Brosel, Minze und Limetteneis



Tom kha kai
Soupe moyennement épicée, contient du bouillon de poulet,
bouillon de champignons, lait de coco, purée de citronnelle au gingembre,
poivre chili frais, ail, oignon et sauce de poisson.
Servi avec poitrine de poulet, mélange de champignons, coriandre et citron vert

Soupe ¢ la banane
Soupe moyennement épicée, contient de la pate de curry jaune,
lait de coco et bouillon de légumes. Servi avec des noix de cajou,
banane frite, coriandre et citron vert

Pad Thai
Nouilles de riz aux légumes sautés, carotte, courgettes, oignon,
mélange de poivrons et de noix, préparé dans une sauce Ponzu.
Servi dans une omelette

Nouilles & la sauce satay
Nouilles de riz aux légumes, carotte, courgettes, brocoli,
oignons nouveaux et sauce satay. Servi avec de I'oignon nouveau,
coriandre, et kimchi sésame

Causa limena
avec purée de pommes de terre avec piment piquillo
et jus et zeste de citron vert. Farci au poulet, petits pois,
carotte et mayonnaise. Le plat est en couches

Salade mangue avocat
Salade de mangue, avocat, chou frisé, concombre, mafs,
ciboulette et poivron rouge. Avec vinaigrette & la coriandre

Salade de Kimchi
Salade épicée au chou napa, carotte, courgettes, mélange de poivrons
et d'oignon nouveau. Sauce Kimchi et zeste de citron

Poke bowl
Riz vapeur au saumon ou au tofu, avocat, haricots edamame,
mangue, Pickle de navet, wakame, cornichons, gingembre et sésame.
Accompagné de sauce soja

végétarien végétalien



Crevettes tempura
Crevettes frites, mariné avec une purée de gingembre,
piment, ail, et sauce de poisson au piment doux

Tempura de légumes
Légumes poélés marinés a l'ail,
sel, poivre et piment doux

Edamame bouilli
Edamame bouilli avec fleur de sel et flocons de piment

Tiradito a la sauce aji Amarillo
Pétoncles avec vinaigrette épicée a l'aji Amarillo,
mangue en cubes, feuilles vertes de tobiko et de cappuccino

Ceviche
Ceviche de poisson traditionnel au sirop de gingembre, jus de pamplemousse rouge,
mangue finement hachée et piment frais, ciboulette finement hachée et huile de saison.
Servi avec des pousses de cresson atsina

Tataki de boeuf
beeuf, mariné, oignon frit, gingembre, ciboulette,
coriandre fraiche et sauce teriyaki
(saké, mirin, sauce soja, sucre)

Gyoza
Gyoza traditionnel au porc haché.
A la vapeur, puis sauté. Servi avec du ponzu

Tai Nigiri

Daurade

Sake Nigiri

Saumon

Unagi Nigiri

Anguille fumée

Rouleau végétalien
Rouleau frit en tempura & l'avocat, concombre,
navet mariné. Servi avec sauce teriyaki

Rouleau de crevettes
Rouleau de crevettes au concombre, avocat, crevettes et mayonnaise épicée.
Tobiko orange a& l'extérieur et pop corn aux crevettes

Rouleau de thon
Farci au thon, navet et citrouille marinés.
Filets de thon et de tobiko noir



Deserts

Chocolat et miso
mousse au chocolat, Avec gelée de mangue,
crumble de piment rouge et cookie

Pina
ananas carameélisé, créme vanille et rhum noir, crumble,
glace a la menthe et au citron vert



Tom kha kai
Srednio pikantna zupa, na bulionie z kurczaka, bulion grzybowy, mleko kokosowe,
imbirowe purée z trawy cytrynowej, $wiezo zmielony pieprz, czosnek, cebula
i sos rybny. Podawane z piersig kurczaka, mieszanka grzyboéw, kolendra i limonka

Zupa bananowa
Srednio pikantna zupa, z z6ttq pastq curry, mleko kokosowe i bulion warzywny.
Podawane z orzechami nerkowca, smazony banan, kolendra i skérka z limonki

Pad Thai
Makaron ryzowy z podsmazanymi warzywami, marchewka, cukinia, cebula,
mieszanka papryki i orzechéw w sosie Ponzu. Zamknieta w omlecie

Makaron z sosem satay
Makaron ryzowy z warzywami, marchewka, cukinia, brokuty,
dymka i sos satay. z dymkgq, kolendrg, i sezamowym kimchi

Causa limena
z purée ziemniaczanym z papryczkq piquillo oraz sokiem i skorkg z limonki.
Z kurczakiem, groszek, marchewka i majonez. Danie sktada sie z wielu warstw

Satatka z mango i awokado
Satatka z mango, awokado, jarmuz, ogoérek, kukurydza,
szczypiorek i czerwona papryka. Z dressingiem z kolendry

Satatka z kimchi
Pikantna satatka z kapustg wtoskg, marchewka, cukinia,
mieszanka papryki i dymki. Sos Kimchi i skorka z cytryny

Miska Poke

Ryz gotowany na parze z fososiem lub tofu, awokado, fasola edamame, mango,
kiszona rzepa, wakame, ogoérek kiszony, imbir i sezam. Z sosem sojowym

danie wegetarianskie weganin



Krewetki w tempurze
Smazone krewetki, marynowane w purée z imbiru,
chili, czosnek, i sos rybny ze stodkim chili

Warzywa w tempurze
Smazone warzywa marynowane w czosnku,
sél, papryka i stodkie chili

Gotowana fasola edamame
Gotowana fasola edamame z solqg i ptatkami chili

Tiradito z sosem aji amarillo
Przegrzebki z pikantnym dressingiem aji amarillo,
mango pokrojone w kostke, zielone tobiko i ptatki kwiatow

Ceviche
Tradycyjne ceviche rybne z syropem imbirowym, sok z czerwonych grejpfrutow,
drobno posiekane mango i swieze chili, drobno posiekany szczypiorek
i doprawic¢ oliwg. Podawane z kietkami rzezuchy

Wotowina tataki
wotowina, marynata, smazona cebula, imbir, szczypiorek,
$wieza kolendra i sos teriyaki
(sake, mirin, sos sojowy, cukru)

Gyoza
Tradycyjne gyoza z mielong wieprzowing.
Gotowane na parze a nastepnie smazone. Podawane z ponzu

Tai Nigiri

Dorada

Sake Nigiri

tosos

Unagi Nigiri
Wedzony wegorz

Weganskie
Smazone sushi w tempurze z awokado, ogorek,
marynowana rzepa. Podawane z sosem teriyaki

Sushi z krewetkami
Sushi z krewetkami i ogérkiem, awokado, krewetki i pikantny majonez.
Krewetki w panierce z pomaranczowym tobiko

Sushi z tunczykiem
Nadziewane tunczykiem, marynowana rzepa i dynia.
Przykryte filetami z tunczyka i czarnym tobiko



Desery

Czekolada i miso
mus czekoladowy z galaretkq z mango,
czerwone chili i kruszonka z ciasteczek

Pina
karmelizowany ananas, krem waniliowy i czarny rum,
kruszonka, lody mietowe i limonkowe



ToMm xa kam
Cyn cpefHel oCcTpoThl, COAEPXKNUT KYPUHBI DYNbOH, rpMOHOM ByNbOH, KOKOCOBOE MOJOKO,
nope 13 UMOUPS U TEMOHIPACCA, CBEXMI MepeL, YUK, YHECHOK, YK U pbiOHbIN coyc.
[MopaeTcs ¢ KYPUHOW rpynKon, MUKCOM rpubOB, KOPUAHAPOM W NANMOM

BanaHoBbI cyn
Cyn cpefHel oCTpOThl, COAEPXKMT XENTYIO MACTY KAPPU, KOKOCOBOE MOJTOKO M OBOLLLHOM
OynboH. MNofaeTcs ¢ opexaMu KeLlblo, XapeHbIM OAHAHOM, KOPUAHAPOM U LEefport 1anMa

Map Tan
Pucosas nanwa ¢ o6XapeHHbIMU OBOLLLAMMW, MOPKOBbBIO, KOOAYKAMM, NYKOM,
CMeCblo MepLEB M OPEXOB, MPUIOTOBNEHHAS B COYCE MOH3Y.
[Nopaetcs ¢ omneTom

Jlanwa ¢ coycom caTan
Pucosasi nanwa ¢ oBoLLLAMM, MOPKOBbIO, KABAYKaAMK, BPOKKON,
3e/1eHbIM NTYKOM W COYCOM caTal. [logaeTcs ¢ 3eneHbiM NyKoM,
KOPUAHAPOM U KYHXYTOM KMMYM

Kaysa numeHa
C kapTodenbHbIM Mope C NepLeM N1UKMIbO, COKOM U LLeApor Nanma.
HaumHka 13 KypuLbl, ropoLIKd, MOPKOBM 1 MaroHesa. broao MHorocnoiHoe

Canat ¢ MaHro u aBokKango
CanaT ¢ MaHro, aBokago, KamycTon, OrypLOoM, KyKypysoHn,
LHWUTT-NYKOM 1 KpacHbiM nepueM. C KopruaHapoBOK 3anpaBKoi

Canat Kumum
OcTpblt canat ¢ NeKMHCKOM KanycToM, MOPKOBbIO, Kabavukamu,
cMecblo nepLeB 1 3eneHbiM TykoM. Coyc KMMYM U Lefpad TIMMOHA

Moke 6oyn
Puc Ha napy ¢ nococem unm Tody, aBokano, $aconbio 34aMame, MAHro,
MOPUHOBAHHOM pernow, BAKAMe, MAPUHOBAHHbBIM OFYPLLOM, UMBUPEM U KYHXYTOM.
rlO,EI,CIeTCﬂ C CoeBbIM COyCOM

BeretapuraHckoe 61000 BeraH



KpeseTkn Temnypa
KpeBeTku XapeHble, MOPUHOBAHHbIE C UMOMPHBIM MOpe, NePLEM Ynu,
HYEeCHOKOM UM pb|6Hb|M COYyCOM CO CniagkmM nepuem 4mnm

OBolHas TemMnypa
KapeHble 0BOLLW, MAPUHOBAHHbLIE C YECHOKOM, COJSIbIO,
nepueM 1 CNAnK1MM NepLeM Ymnm

OTBapHble apamame
OTBapHble 340MAMeE C LBETKOM COSU U XITOMbAMM YUK

TupaanTo ¢ coycoM apxun AMapunno
Mopckue rpebellku ¢ OCTPbIM COYCOM anxxu AMapunso,
KYOUKAMM MAHTO, 3€M1eHbIM TOBUKO W INCTbIMM KAMYyYMHO

CeBunue
TpaanuMoHHOe pbibHOE ceBUYE C UMBUPHBIM CUPOMOM, COKOM KPACHOrO rpenndpyTa,
MenkKo HClpe3OHHb|M MAHIO N1 CBEXKMM I'Iele,eM “Ynnam, Mesiko HOpe3OHHbIM J'IyKOM M CE30OHHbBIM
MACJTOM. HO,EI,OeTCFl C pOCTKOMl/I erCC-COﬂOTO

TaTaku ¢ roBagmMHoOM
roBSAMHA, MAPUHOBAHHAS C XAPEHbBIM TYKOM, MMBUpEM,
3€eneHbIM JTYKOM, CBEXMM KOPUAHAPOM 1 COYCOM TEPUSKM
(cake, MUPWH, COeBBIN COyC, Caxap)

[esa
TpaonuymoHHas resa co ceMHbIM papLuemM. [oToBUTCH Ha Napy,
a 3aTeM O6)KOpVIBOeTC$|. HO,EI,OGTCFI C I'IOH3\/

Tan Huruvpm
Mopckow net,

Cake Hurunpwu
JTococb

YHarn Hurupm
KonueHbi1 yropb

BeraHckne ponnbl
KapeHble ponsibl B TeMAype ¢ ABOKALO, OrypLIOM,
MapUHOBAHHOM peno. [logaioTcs ¢ coycom Tepusikui

Ponnbl ¢ kpeBeTkaMM
Ponnel ¢ KpeBeTKamMu, orypLom, aBokano 1 oCcTpbiM MAMOHE30M.
OpCIH)KeBbII;I TOOMKO CHAPYXN 1N MOMNKOPH N3 KPEBETOK

Ponnbl ¢ TyHLOM
CDOpLLIl/IpOBCIHHbIe TYHLOM, MOpMHOBOHHOI;I perloﬂ M TbIKBOM.
[TokpbITble pune TyHLA M YepHbIM TOOMKO



Jlecepthl

lokonag 1 Mnco
LLIOKOJ'lO,EI,HbIl;I MyCC C XeJle M3 MAHTo,
C KpOCHbIM I'IepLI,eM YMnam m KpOM6ﬂOM M3 nevyeHbsd

MuHa
KQpaMenmM3nMpoBAHHbIA QHAHAC, BAHWIIbHbIN Kpem
1 YepHbI POM, KPAMOI1, MATHO-NTAMMOBOE MOPOXEHOe
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